WINE PROFESSIONAL BAR

CATA PROFESIONAL

A EITES

\ DE OLIVA

108 sem

‘UUE ESCONDE

GADA GOTA
.w ./,/ :




CONTENIDO

~
HISTORIA, BOTANICA 'Y
VARIEDADES.

ANALISIS QUIMICO Y
SENSORIAL.

TIPICIDAD DE TERROIRS.

MARIDAIJE Y GASTRONOMIA.

ELABORACION Y CALIDADES.

DISTINGUIR ACEITES
VIRGENES, EXTRA VIRGENES Y
REFINADOS.

IDENTIFICAR DEFECTOS Y
ATRIBUTOS POSITIVOS.

REALIZARAS CATAS
COMPARATIVAS CON
METODOLOGIA DE COl.

ASESORAR RESTAURANTES.

%\/ ﬁ APRENDERAS

-

i

WWW.WINEPROFESSIONALBAR.COM




